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VEGAN GYROS

BUZAFEHERJE ALAPU HUSPOTLO KESZITMENY.
KONYHAKESZ, DARABOLT, FUSZEREZETT.

NETTO TOMEG:
2208

OSSZETEVOK:
Ivoviz, buzasikér, buzaliszt, napraforgdolaj,
mustar, étkezési sé, fliszerek.

TAROLAS:
Hitve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:

Novényi zsiradékon nagy langon futtasd meg
a csomag tartalmat, majd friss zoldségekkel és
névényi tejféllel talald pitaban, vagy tekerd bele
tortillaba.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 796KJ/190kcal
Zsir 359
- amelybél telitett 079
zsirsavak

Szénhidrat: 121g
- amelybél cukor 519
Rost: 399
Fehérje: 27,79
Sé: 199
CSOMAGOLAS:

20 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
5,1 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
120

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

VONALKOD:
5999887547119

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, blzaliszt, étkezési so,
céklapor, aroma, véréshagymapor, fliszerek, 6rolt
mustarmag, slritéanyag: kukoricakeményitd.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C koézétt. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

Novényi zsiradékon nagy langon futtasd meg
a burger pogéacsat, majd friss zoldségekkel
mustarral, ketchuppel és csalamadéval készitsd
el a klasszikus magyar burgert.

Termékiink széjamentes, tartdsitdszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 628,4KJ/150, 1kcal
Zsir 189

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat: 199
- amelybé&l cukor 19
Rost: 1,269
Fehérje: 18,19
Sé: 229
CSOMAGOLAS:
20 darab/doboz
CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
5,0 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
120

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547126

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN BURGER

BUZAFEHERJE ALAPU
HUSPOTLO KESZITMENY.

NETTO TOMEG:
200g
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MAGYAROS
HAGYMAS

SZEJTAN

BUZAFEHERIE ALAP( HUSPOTLO KESZITMENY.
KONYHAKESZ, DARABOLT, FUSZEREZETT.

NETTO TOMEG

400¢g
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OSSZETEVOK:
Ivéviz, buzasikér, szaritott véréshagyma, zabpe-
hely, buzaliszt, napraforgdolaj, fiiszerek, s6.

TAROLAS:
Hditve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

A magyaros izesités(i hagymas szejtan ndvényi
zsiradékon révid id6 alatt atsttve és kevés vizzel
feldntve, fantasztikus porkélt alapot ad, amelyet
batran fogyaszthatsz tojas nélkili nokedlivel
vagy egyéb korettel.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 514KJ/123kcal
Zsir 379

- amelybél telitett 0549
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 4949

Rost:
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
20 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547027

vegangrill.hu

OSSZETEVOK:

Ivéviz,  buzasikér,  széritott  voréshagyma,
zabpehely, buzaliszt, napraforgéolaj, fliszerek, s6,
chilli pehely.

TAROLAS:

Hiitve tarolandé 0-5 °C kozott. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

A serpenySben kevés olajon par perc alatt
megpirithaté vegan csipés hagymas szejtant
fogyaszthatod koretek mellé vagy akar frissen
stilt hazi lepénnyel.

Termékiink széjamentes, tartdsitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 514KJ/123kcal
Zsir 379

- amelybél telitett 059
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 499

Rost: 3,69
Fehérje: 1339
S6: 129

CSOMAGOLAS:
20 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547034

facebook.com/vegangrillhun
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CSiPOS
HAGYMAS
SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU HUSPOTLO KESZITMENY.
KONYHAKESZ, DARABOLT, FSZEREZETT.

NETTO TOMEG

400g
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PROVENCEI
HAGYMAS
SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU HUSPOTLO KESZITMENY.
KONYHAKESZ, DARABOLT, FSZEREZETT.

NETTO TOMEG:

400g

OSSZETEVOK:

Ivoviz, blzasikér, szaritott voréshagyma, zabpe-
hely, bizaliszt, napraforgoéolaj, so, fliszerek (tar-
kony, rozmaring, stb.).

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kézétt. Felbontas utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

A provence-i hagymas szejtan olajon gyorsan
atforgatva rizzsel, bulgurral, kuszkusszal vagy
akar kolessel azonnal fogyaszthaté.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 514KJ/123kcal
Zsir 379
- amelybél telitett 059
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 499
Rost: 369
Fehérje: 1339
Sé: 129
CSOMAGOLAS:

20 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

VONALKOD:
5999887547041

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:
Ivéviz, buzasikér, zabpehely, bulzaliszt, étkezési
s0, fliszerek.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kézétt. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:
Készithetsz belble cordon bleu-t szeletelve,
bolognai spagettit daralva, vagy akar pérkoltet
vagdalva. A felhasznalasi lehet&ségeknek csak a
képzeleted szabhat hatart.

Termékiink szdjamentes, tartésitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 630KJ/150kcal
Zsir 1149

- amelybél telitett 059
zsirsavak

Szénhidrat: 11,39
- amelybél cukor 1149
Rost: 079
Fehérje: 23 g
Sé: 19
CSOMAGOLAS:

20 darab/doboz
CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):

8,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547058

facebook.com/vegangrillhun
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100 g+

NATUR

SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU
HUSPOTLO KESZITMENY.

NETTO TOMEG:

400g
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FOSTOLT
SZARAZ BASZKA

SZARAZ KOLBASZT HELVETTES(TG
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:

190 g

OSSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, kékuszolaj, zabpehely, bizaliszt,
kukoricaliszt, fliszerek, s, siiritéanyag: kukoricak-
eményitd.

TAROLAS:
Hditve tarolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

Hidegen szeletelve akar szendicsre vagy pizzara
feltétként, magyaros ételek hozzavalodjaként
hasznalhaté.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 591KJ/141kcal
Zsir 499
- amelybél telitett 08g
zsirsavak

Szénhidrat: 10,6 g
- amelybél cukor 179
Rost: 499
Fehérje: 1419
Sé: 2,159
CSOMAGOLAS:
40 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

VONALKOD:
5999887547072

OSSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt,
kukoricaliszt,  s6, fliszerpaprika,  flszerek,
s(iritéanyag: kukoricakeményitd.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kozott. Felbontas utan 5
napon bellil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

A grill baszkardl szedd le a miibelet, piritsd
meg 8ket névényi zsiradékon, majd izlésednek
megfeleléen fGételek mellé, vagy mustarral,
ketchuppal fogyaszd.

Termékiink széjamentes, tartdsitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OssZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 591KJ/141kcal
Zsir 49

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat: 10,6 g
- amelybél cukor 179
Rost: 4449
Fehérje: 13,49
Sé: 2149
CSOMAGOLAS:
20 darab/doboz
CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8,4 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547003

MAGYAROS

GRILL
BASZKA
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MINI BASZKA
CHORIZO
IZESITESSEL

MINI GRILLKOLBASZT HELYETTESIT
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:
180 g
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BsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt, napraforgd,
olaj, étkezési s, fliszerek, természetes aroma (blza).
S(ritGanyag: kukoricakeményitd, metilcelluléz.

TAROLAS:
Hditve tarolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utéan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:
Rostlapon vagy serpenySben, kevés olaj
hozzaadasaval 4-5 percig piritjuk.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 706,7KJ/168,7kcal
Zsir 629

- amelybdl telitett 0,489
zsirsavak

Szénhidrat: 11449
- amelybél cukor 0,23 g

Rost: 169
Fehérje: 159
Sé: 2149

CSOMAGOLAS:
30 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
5,7 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
120

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547164

angrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt, kokuszzstr,
kukoricaliszt,  természetes folyékony  fust,
s(iritéanyag:  kukoricakeményits, étkezési sd,
fliszerek.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

A grill baszkat miutan kibontottad, kevés névényi
olajon stsd meg, majd télald friss zoldségekkel,
mustarral, veganézzel, ketchuppel reggelihez
vagy vacsordhoz, de ha kedved tartja lecsdhoz
és f&zelékekhez is adhatod szeletelve.

Termékiink szbéjamentes, tartdsitdszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 620KJ/148kcal
Zsir 429

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat: 10,8 g
- amelyb3&l cukor 189

Rost: 4,69
Fehérje: 13,69
S6: 2,189

CSOMAGOLAS:
20 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
8,4 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547102
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FOSTOLT
GRILL BASZKA

FUSTOLT GRILLKOLBASZT HELYETTESITO
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:
400g
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BUKKFAN
FUSTOLT VEGLI®

VEGAN GRILL BUKKFAN
FUSTOLT VEGLI

NETTO TOMEG:
180 g
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BsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, étolaj, buzaliszt, sritéanyag:
burgonyakeményit8, metilcelluldz, flszerek, szi-
nezék: cékla kivonat

TAROLAS:
Hditve tarolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza ell

ELKESZITES| JAVASLAT:

Serpeny&ben, kevés olaj hozzdadasaval 2-3
percig piritjuk, vagy révid ideig forrasban lévé
vizben melegitjik fogyasztasi hdmérsékletre.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 716KJ
Zsir 8,69
- amelybél telitett 1449
zsirsavak
Szénhidrat: 11g
- amelybél cukor 0,07 g
Rost: 179
Fehérje: 127 g
Sé: 199
CSOMAGOLAS:
40 darab/karton

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
7,6 kg/karton

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

VONALKOD:
5999887547225

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, texturdlt borséfehérje, étolaj, siiritéanyag:
(médositott burgonyakeményits, metilcelluléz),
étkezési so, fliszerek, szinezék: cékla kivonat,
természetes aroma. A termék nyomokban
glutént tartalmazhat!

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kozott. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

Serpeny&ben, kevés olaj hozzdadasaval 2-3
percig piritjuk, vagy révid ideig forrasban Iévé
vizben melegitjik fogyasztasi hdmérsékletre.

Termékiink szbjamentes, tartésitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 698KJ
Zsir 9149
- amelybél telitett 129
zsirsavak

Szénhidrat: 15,29
- amelybél cukor 059
Rost: 349
Fehérje: 429
Sé: 229
CSOMAGOLAS:
40 darab/karton
CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):

7,6 kg/karton

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
80

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

VONALKOD:
5999887547249

facebook.com/vegangrillhun

PEA MEAT

VEGLI®




PEA MEAT
BURGER

OSSZETEVOK:

Ivéviz, textirdlt borsofehérje, napraforgd olaj,
sliritéanyag: modositott  burgonyakeményitd,
metilcelluléz, étkezési sé, flszerek.

A termék nyomokban glutént tartalmazhat!
TAROLAS:

Hditve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:
Kicsomagolva forré serpenyében vagy rostlapon
kevés névényi zsiradékkal hirtelen megpiritjuk.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,

adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:

Tapérték tartalom 100g termékben:
Energiaérték 768KJ

Zsir
- amelybél telitett
zsirsavak

Szénhidrat:
- amelybél cukor

Rost:
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
20 darab/karton

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
4,5 kg/karton

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
120

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/120/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

VONALKOD:
5999887547232
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GASZTRO
VEGAN GYROS

BUZAFEHERJE ALAPU HUSPOTLO KESZITMENY,
KONYHAKESZ, DARABOLT, FUSZEREZETT.

NETTO TOMEG:
2000g

i

BsSZETEVOK:
Ivoviz, buzasikér, buzaliszt, napraforgdolaj,
mustar, étkezési sé, fliszerek.

TAROLAS:

Hitve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

Novényi zsiradékon nagy langon futtasd meg
a csomag tartalmat, majd friss zoldségekkel és
névényi tejféllel talald pitaban, vagy tekerd bele
tortillaba.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,

adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:

Tapérték tartalom 100g termékben:
Energiaérték 796KJ/190kcal

Zsir 359
- amelybél telitett 079
zsirsavak

Szénhidrat: 121g
- amelybél cukor 519

Rost: 399
Fehérje: 27,79
Sé: 199

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, blzaliszt, étkezési so,
céklapor, aroma, voréshagymapor, fiiszerek, rolt
mustarmag, slritéanyag: kukoricakeményitd.
TAROLAS:

Hiitve tarolandé 0-5 °C kozoétt. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

Novényi zsiradékon nagy langon futtasd meg
a burger pogéacsat, majd friss zoldségekkel
mustarral, ketchuppel és csalamadéval készitsd
el a klasszikus magyar burgert.

Termékiink széjamentes, tartdsitdszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OssZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 628,4KJ/150,1kcal
Zsir 189

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat: 1199
- amelybél cukor 19

Rost: 1,269
Fehérje: 18,19
S6: 229

CSOMAGOLAS:
17 darab/doboz (102 db pogacsa/doboz)

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
11 kg

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN GRILL

008 wgin -

_ GASZTRO
VEGAN BURGER

BUZAFEHERJE ALAPU
HOSPOTLO KESZITMENY.

NETTO TOMEG:
600 g
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VEGAN GRILL
~ 700% uegir L

GASZTRO
MAGYAROS
HAGYMAS
SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU
HOSPOTLO KESZITMENY.

N\

NETTO TOMEG:
2000g
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OSSZETEVOK:
Ivéviz, buzasikér, szaritott véréshagyma, zabpe-
hely, buzaliszt, napraforgdolaj, fiiszerek, s6.

TAROLAS:
Hditve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

A magyaros izesités(i hagymas szejtan ndvényi
zsiradékon révid id6 alatt atsttve és kevés vizzel
feldntve, fantasztikus porkélt alapot ad, amelyet
batran fogyaszthatsz tojas nélkili nokedlivel
vagy egyéb korettel.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 514KJ/123kcal
Zsir 379

- amelybél telitett 0549
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 4949

Rost:
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

vegangrill.hu

OSSZETEVOK:

Ivéviz,  buzasikér,  széritott  voréshagyma,
zabpehely, buzaliszt, napraforgéolaj, fliszerek, s6,
chilli pehely.

TAROLAS:

Hiitve tarolandé 0-5 °C kozott. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

A serpenySben kevés olajon par perc alatt
megpirithaté vegan csipés hagymas szejtant
fogyaszthatod koretek mellé vagy akar frissen
stilt hazi lepénnyel.

Termékiink széjamentes, tartdsitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 514KJ/123kcal
Zsir 379

- amelybél telitett 059
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 499

Rost: 3,69
Fehérje: 1339
S6: 129

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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GASZTRO
CSiPOS
HAGYMAS
SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU
HOSPOTLO KESZITMENY.

N\

NETTO TOMEG:

2000 ¢
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GASZTRO
PROVENCEI
HAGYMAS
SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU
HUSPOTLO KESZITMENY.

NETTO TOMEG:
2000g
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BsSZETEVOK:

Ivoviz, blzasikér, szaritott voréshagyma, zabpe-
hely, buzaliszt, napraforgdolaj, s6, fliszerek (tar-
kony, rozmaring, stb.).

TAROLAS:

Hditve tarolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utan 5
napon bellil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:

A provence-i hagymas szejtan olajon gyorsan
atforgatva rizzsel, bulgurral, kuszkusszal vagy
akar kolessel azonnal fogyaszthaté.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,

adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:

Tapérték tartalom 100g termékben:
Energiaérték 514KJ/123kcal

Zsir 379
- amelybél telitett 059
zsirsavak

Szénhidrat: 729
- amelybél cukor 499

Rost: 369
Fehérje: 1339
Sé: 129

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, bulzaliszt, étkezési
s0, fliszerek.

TAROLAS:

Hiitve tarolandé 0-5 °C kézétt. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:
Készithetsz belble cordon bleu-t szeletelve,
bolognai spagettit daralva, vagy akar pérkoltet
vagdalva. A felhasznéalasi lehet&ségeknek csak a
képzeleted szabhat hatart.

Termékiink szdjamentes, tartésitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 630KJ/150kcal
Zsir 19
9

1,
- amelybél telitett 0,5
zsirsavak

Szénhidrat: 11,39
- amelybél cukor 1149

Rost: 079
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
kb. 12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN GRILL

~ 7004 veginv L

~ GASZTRO
NATUR SZEJTAN

BUZAFEHERJE ALAPU
HUSPOTLO KESZITMENY.

NETTO TOMEG:

kb.2000 g
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VEGAN GRILL

~ 700% vegin s

GASZTRO
FUSTOLT SZARAZ
BASZKA

SZARAZKOLBASZT HELYETTESITO
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:

2000 ¢
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BsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, kékuszolaj, zabpehely, bizaliszt,
kukoricaliszt, fliszerek, s6, siritéanyag: kukoricak-
eményitd.

TAROLAS:

Hditve tarolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utan 5
napon bellil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:

Hidegen szeletelve akar szendicsre vagy pizzara
feltétként, magyaros ételek hozzavaldjaként
hasznalhato.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 591KJ/141kcal
Zsir 499

- amelybél telitett 08g
zsirsavak

Szénhidrat: 10,6 g
- amelybél cukor 179

Rost: 499
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt,
kukoricaliszt, ~s6, fliszerpaprika, flszerek,
s(iritéanyag: kukoricakeményitd.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C koézétt. Felbontas utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

A grill baszkardl szedd le a miibelet, piritsd
meg 8ket névényi zsiradékon, majd izlésednek
megfeleléen fGételek mellé, vagy mustarral,
ketchuppal fogyaszd.

Termékiink széjamentes, tartdsitészer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 591KJ/141kcal
Zsir

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat:
- amelybél cukor

Rost:
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN GRILL

~ 7004 veginv L

GASZTRO
MAGYAROS
GRILL BASZKA

GRILLKOLBASZT HELYETTESITG

VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:

2000 g

25



ot mﬂﬂu;g,{,,
% 1
R

VEGAN GRILL
Ny 700"@”7& i

GASZTRO MINI
BASZKA
CHORIZO
IZESITESSEL

GRILLKOLBASZT HELYETTESITG
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:

2000 ¢
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BsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt, napraforgd,
olaj, étkezési s, fliszerek, természetes aroma (blza).
S(ritGanyag: kukoricakeményitd, metilcelluléz.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kézétt. Felbontas utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:
Rostlapon vagy serpenySben, kevés olaj
hozzéadasaval 4-5 percig piritjuk.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,

adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:

Tapérték tartalom 100g termékben:
Energiaérték 706,7KJ/168,7kcal

Zsir 629
- amelybél telitett 0,489
zsirsavak

Szénhidrat: 11449
- amelybél cukor 0,23 g

Rost: 169
Fehérje: 159
Sé: 2149

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

vegangrill.hu

OsSZETEVOK:

Ivéviz, buzasikér, zabpehely, buzaliszt, kokuszzsir,
kukoricaliszt,  természetes folyékony  fust,
s(iritéanyag:  kukoricakeményits, étkezési sd,
fliszerek.

TAROLAS:
Hiitve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon belll fogyassza ell

ELKESZITESI JAVASLAT:

A grill baszkat miutan kibontottad, kevés névényi
olajon stsd meg, majd télald friss zoldségekkel,
mustarral, veganézzel, ketchuppel reggelihez
vagy vacsordhoz, de ha kedved tartja lecséhoz
és f&zelékekhez is adhatod szeletelve.

Termékiink szbéjamentes, tartdsitdszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 620KJ/148kcal
Zsir 429

- amelybél telitett 0,69
zsirsavak

Szénhidrat: 10,8 g
- amelyb3&l cukor 189

Rost: 4,69
Fehérje: 1369
Sé: 2,18¢g

CSOMAGOLAS:
6 darab/doboz

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
12,5 kg/doboz

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:
60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN GRILL

~ 7004 veginv L

GASZTRO
FOSTOLT
GRILL BASZKA

GRILLKOLBASZT HELYETTESITG
VEGAN ELELMISZER.

NETTO TOMEG:

2000 g
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GASZTRO PEA
MEAT VEGLI®

VEGAN GRILL
PEA MEAT VEGLI

NETTO TOMEG:
2000¢g

28

OsSZETEVOK:

Ivéviz, texturalt borsofehérje, étolaj, stiritéanyag:
(médositott burgonyakeményits, metilcelluldz),
étkezési so, flszerek, szinezék: cékla kivonat,
természetes aroma. A termék nyomokban
glutént tartalmazhat!

TAROLAS:

Hiitve térolandé 0-5 °C kdzott. Felbontés utan 5
napon belll fogyassza el!

ELKESZITESI JAVASLAT:

Serpeny&ben, kevés olaj hozzdadasaval 2-3
percig piritjuk, vagy révid ideig forrasban lévé
vizben melegitjiik fogyasztasi hémérsékletre.

Termékiink széjamentes, tartésitészer-mentes,

adalék-anyagmentes és vegan.

OsSZETEVOK:

Tapérték tartalom 100g termékben:
Energiaérték 698KJ

Zsir 919
- amelybél telitett 129
zsirsavak

BSSZETEVOK:

Ivéviz, textirdlt borsofehérje, napraforgé olaj,
sliritéanyag: modositott  burgonyakeményitd,
metilcelluléz, étkezési s6, fliszerek.

A termék nyomokban glutént tartalmazhat!
TAROLAS:

Hiitve tarolandé 0-5 °C kozétt. Felbontés utan 5
napon beliil fogyassza el!

ELKESZITES| JAVASLAT:
Kicsomagolva forré serpenyében vagy rostlapon
kevés novényi zsiradékkal hirtelen megpiritjuk.

Termékiink széjamentes, tartésitoszer-mentes,
adalék-anyagmentes és vegan.

OSSZETEVOK:
Tapérték tartalom 100g termékben:

Energiaérték 768KJ

Zsir 99
- amelybél telitett 129
zsirsavak

Szénhidrat: 1979

Szénhidrat:
- amelybél cukor

Rost:
Fehérje:
Sé:

CSOMAGOLAS:
5 darab/karton

1529
05g

3449
4,29

229

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):
10,5 kg/karton

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:

60

- amelybél cukor
Rost:

Fehérje:

Sé:

CSOMAGOLAS:
17 darab/karton

079
49
579

179

(102 darab pogéacsa/karton)

CSOMAGOLAS TOMEGE (KG):

11 kg/karton

DOBOZOK SZAMA 1 RAKLAPON:

60

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDG:
180 nap

vegangrill.hu

DOBOZ MERETE HOSSZ./MAGASSAG/SZEL.:
240/180/400 mm

SZAVATOSSAGI IDO:
180 nap

facebook.com/vegangrillhun
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VEGAN GRILL
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GASZTRO PEA
MEAT BURGER

VEGAN GRILL
PEA MEAT BURGER

NETTO TOMEG:

600 g

29



Recept, dtletek

PADUIZSANCURRY VEGAN GRILL FUSTOLT SZARAZ BASZKAVAL PARADICSOMOS PAPUCS VEGAN GRILL FUSTOLT
GRILL BASZKAVAL

ELKESZITES:

Morzsold le a Vegan Grill fustalt grill baszkat,
és piritsd meg kevés ndvényi olajon. A lepiritatt
baszkahoz add hozza a zlzott fokhagymat,

az aprora kockazott paradicsomot és a
paradicsompirét, majd fiszerezd provence-i
fUszerkeverekkel és soval. F6zd par percig, majd
tedd félre.

ELKESZITES:

Forrésits fel egy keves olajat és parold meg benne a

vékony szeletekre vagott lila hagymat. Miutdn megpuhult

3 lila hagyma, add hozz4 az apréra vagott fokhagymat és
parald még 1 percig. €zt kovetben fiszerezd a tikka masala
fUszerkeverekkel, kurkumaval és rémai kdmeénnyel, majd
piritsd meg az igy kapott masszat. A padlizsant hamozd meg,
kackazd aprdra és add hozz3 a fiszeres, hagymas masszahoz
a kokuszvajjal egyutt, majd ontsd fel a vizzel. fozd addig,
amig teljesen meg nem puhul a padlizsan. Miutan megpuhult
a padlizsan, add hozz3 a felkockazott Vlegan Grill szaraz
fUstolt baszkat és a petrezselymet. F6zd par percen keresztdl,
majd amikor elkeszolt, talald rizzsel.

Miutan felengedett a leveles tészta, nyvjtsd ki 2
mm vastagsagra, és vagd fel egyenld oldalu (kb.
10*10 cm-es) négyzet alak lapokra. A lapokra ken;

HOZZAVALOK: vékonyan margarint, majd toltsd meg a baszkas

- Vegan Grill fustolt széraz baszka alappal: a tolteleket atldsan kanalazd a lapra egy

- 1fej lila hagyma csikban, majd hajtsd egymasra a szabadon maradd
- 2 gerezd fokhagyma sarkokat.

- 2 th tikke masala flszerkeverek

- 1tk kurkuma Melegitsd el6 a sutdt 200°C-ra, és susd addig, amig meg nem pirul 8 papucsok tésztéja.
- 2 tk 6rolt romai komeény -

- 2 padlizsan HOZZAVALOK:

- 2 ek kokuszvaj - Vegan Grill fustolt grill baszka

- 05 1viz - 2 gerezd fokhagyma

- petrezselyem - 1db paradicsom

- fizs - 8 ek s(ritett paradicsom

- ndvényi olaj - ndvényi olaj

- S0 - provence-i fiszerkeverék

- Margarin
- 1 csomag leveles tészta (275 g)

RECEPTEH e

Tovabbi recept otletek talal weboldalunkon, a
vegangrill.hu oldalon, vagy az itt taldlhate OR
kadot beolvasva.

H vegangrill.hu facebook.com/vegangrillhun n



100% Vegdn

VEGAN GRILL TERMEK CSALAD
A VEGAN MANUFAKTORATOL

A Vegan Grill termékcsalad Uj szint hoz az
eurapai grillezhetd vegan termekek piacara.
Magyarosan erds fiszerezés, fantasztikus

izkombinaciok, szemtelenll megtévesztd
0sszhatds tisztan novényi alapokon. Ahogy
Te szereted és ahogy mi szeretjuk. A Vegan Manufaktira minden 2016

termekenek izvildgat ugy allitjuk dssze és az alapanyagokat annak

szellemiségében vélogatjuk, hogy a polcokra kerilg barmely terméket /V%EJ JANJJ

sajat csaladtagjainknak is tiszta szivvel adjuk.
700/

“Vegan grill, mert a névényi étrend tényleg nem jar

wegdrv

lemondassal!”

Termekeink mindegyike laboratoriumban bevizsgalt és
engedélyeztetett, hogy mindséguket ne csak mi szavatoljuk. Az
asztalodra kerl6 finom falatokat a Papkesziben taldlhatd hazi
UzemUnkben sajat kezlleg keszitjuk es csomagoljuk, igy buszken
mondhatjuk, hogy szortimentink nem csak nevében kézmaves.
Kostold meg eés szeress bele termekeinkbe, melyeket orszagszerte
megvasarolhatsz szdmos bioboltban és élelmiszerizletben.




FORGALMAZO:

GYARTJA:

VEGAN MANUFAKTURA
Magyarorszag

vegangrill.hu
facebook.com/vegangrillhun

instagram.com/vegangrillhun




